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A touchscreen interativa de 12.1" 
orienta o cliente para sua escolha de 
bebidas por meio de fotos realistas 
das bebidas e um processo de 
escolha passo a passo 

Módulo de infusão 
patenteado, removível 
pela parte dianteira

A saída multfuncional prepara 
todas as bebidas, incluindo 
água quente, centralmente, 
para autoatendimento. As 
saídas designadas mantêm os 
líquidos totalmente separados 

O Iced Coffee Module para 
resfriamento ativo imediato de café 
recém-coado.

A revolucionáriaIndividualMilk  
Technology*, a solução dois em um 
para opções com laticínios de origem 
animal e veganas - totalmente livre de 
contaminação cruzada. 

Dois mecanismos de moagem para 
uma maior variedade de grãos de café

Nossa tecnologia inovadora e 
patenteada iQFlowTM que extrai 
todo o sabor para qualidade de 
café incomparável e consistente
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*Franke IndividualMilk Technology não está 
disponível atualmente na América do Norte.
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SB1200

Módulo FoamMaster™ 
 integrado de série para a  
espuma perfeita sempre

iQFlow™ 
A tecnologia inovadora

que extrai mais sabor para 
 uma qualidade incomparável de café

IndividualMilk Technology
Dois sistemas FoamMaster TM totalmente 

separados em uma máquina personalizam 
os menus com opções totalmente 

veganas e com laticínios de origem animal

Ofereça aos seus clientes a verdadeira escolha com nossa exclusiva e versátil 
Specialty Beverage Station SB1200 que apresenta nossa revolucionária 
IndividualMilk  Technology*. A máxima diversão é garantida quando você aumenta as 
opções de bebidas para incluir as variedades de leite puro que atuais consumidores 
conscientes estão exigindo. Opções de leite puro - é sua promessa aos seus clientes. 
Junto com nossa SB1200 e IndividualMilkTechnology*, você pode oferecer bebidas 
totalmente veganas e com laticínios de origem animal. Garanta a diversão confiável, 
com o mesmo tamanho exato da máquina de café totalmente automática e tudo 
preparado e fornecido totalmente livre de contaminação cruzada e resíduos.

Conquiste sua parte nessa crescente demanda do mercado, expanda sua base de 
clientes e aumente o tráfego de pedestres ao dobrar o número de opções de bebidas 
lácteas em seu cardápio personalizado. IndividualMilk Technology* é a mais nova 
adição à gama completa da Franke Coffee Technologies disponível na Specialty 
Beverage Station. Ela conta com a nossa tecnologia FoamMaster™, para leite quente/frio 
e espuma de leite, para garantir duas variedades de leite permaneçam puras desde o 
armazenamento à colocação na xícara. Dê aos seus clientes o acesso a opções puras 
que eles realmente querem, desde bebidas à base de Espresso até Iced Coffee, Cold 
Brew e drinks aromatizados. 

1  SB1200 Basic (Preta)
 Touchscreen de 12.1”
 2 mecanismos de moagem, 1,2 Kg/1,2 Kg
 iQFlowTM

 Saída multifuncional (ajuste automático do peso 80–180 mm)
 Saída de água quente posicionada no centro, dentro da saída   
 muntifuncional
 Detecção da xícara
 Primeira dose

Opções SS1200:
 IndividualMilk Technology*
 Iced Coffee Module (IC) (lado direito)
 Unidades dosadoras de pó (lado direito, não possível com a opção IC) 
 Ejeção de grãos moídos
 Recipiente(s) de grãos com trava

2  Sistema de pagamento
 Dois tamanhos, padrão ou compacto
 O sistema de faturamento pode ser usado para vários 
 métodos de pagamento ex.: moedas, cartões 
 Ideal para aplicações de venda pública/privada

3  Aquecedor de xícara 
 Com quatro bandejas aquecíveis
 

4  Flavor Station UT (FSU60)
 Estação de dosagem automática com até seis sabores
 A mensagem aparece quando o reabastecimento for necessário 
 Conectores plug-in (CMB)
 Flavor Station CleanMaster

5  Flavor Station  
     (FS60 para SB1200 compacta)
 Estação de dosagem automática com até seis sabores
 A mensagem aparece quando o reabastecimento for necessário 
 Flavor Station EasyClean 

6 Unidade de resfriamento SU12  
   (Tamanho compacto SB1200) 
 FoamMaster™ (FM): leite quente e frio e espuma de leite,   
 consistência ajustável individualmente, sistema de limpeza integrado
 CleanMaster (CM): sistema de limpeza e totalmente automático com  
 cartucho de limpeza integrado. Para uma higiene excepcional e uma  
 simplicidade, eficiência e conveniência imbatíveis 

7 Unidade de resfriamento UT40 CM 
   (footprint padrão SB1200)
 Maior capacidade, até 40 litros
 1 a 4 Media Pump Modules para leite, infusão fria ou outras mídias  
 solicitadas
 A mensagem aparece quando o reabastecimento for necessário 
 Conectores plug-in (CMB) 

8  CleanMaster
 O processo de limpeza totalmente automático atende os mais altos  
 padrões de higiene standards
 Módulo CleanMaster para Media Pump Modules e Flavor Station 

Configurada de acordo com suas preferência

Estação de bebidas especiais com 
IndividualMilk Technology* (IMT)

Franke Coffee Systems Americas
cs-coffeesales.us@franke.com

Franke Coffee Systems UK
cs-sales.gb@franke.com

Franke Coffee Systems 
South America
mario.menezes@franke.com

Franke Kaffeemaschinen AG
cs-info.ch@franke.com

Franke Coffee Systems GmbH
cs-info.de@franke.com coffee.franke.com



A Specialty Beverage Station da Franke é entregue independentemente 
da marcenaria. Os móveis devem ser adquiridos separadamente.

IndividualMilk Technology*

Flavor Station para até 6 sabores

CleanMaster para 
Flavor Station

Bica multifuncional 
saídas separadas, sem 
contaminação cruzada

Máquina de café SB1200

Experiências exclusivas de café com qualquer variedade 
de leite - tudo mantido absolutamente separado, do recipiente à xícara

Limpo e simples: Um simples toque na 
touchscreen intuitiva e fácil de usar facilita 
a escolha do leite, como escolher uma 
bebida de café quente ou fria. 

Dois tipos de leite totalmente 
separados
20 litros por tipo de meio  
(ex.: Leite animal: 10 L inteiro e 10 L 
nata, Vegano: 10 L amêndoa e 10 L 
aveia)

2 módulos de bomba 
Opção Double Media (DM) 
Pump Module

Dois tipos de leite 
totalmente separados
10 litros cada 

2 x One Media (OM) 
Módulos de bombas
Versão UT 40 padrão

Dois tipos de leite 
totalmente separados
10 litros cada 
Uma infusão fria
10 litros

3 x One Media (OM) 
Módulos de bombas
Opção Cold Brew UT40

Opções Media Pump Modules

VeganoVegano

Leite de 
origem 
animal

Leite de 
origem 
animal

VeganoLeite de 
origem 
animal

1

Dois tipos de leite totalmente 
separados para máquina de café 
TWIN 
10 litros cada 

4 x One Media (OM)  
Pump Modules
SB1200 TWIN UT40

2

Leite de 
origem 
animal

Leite de 
origem 
animal

VeganoVegano

1 1 2 2

CleanMaster

CleanMaster facilita as operações diárias.  
Todos os componentes e módulos são 
limpos em um processo automático. Isso 
inclui um jato único colocado centralmente 
que é limpo no lugar, sem precisar 
removê-lo/desmontá-lo.  
Além disso, a unidade Flavor Station 
(FSU60) opcional é equipada com a Flavor 
Station CleanMaster, um recurso exclusivo 
a este segmento do produto.

Leite de origem animal Leite vegano

Leite sem glútenLeite sem lactose

Com essas Franke Coffee Technologies, você está oferecendo 
aos seus clientes mais do que apenas uma opção de leite. 
Você dá a eles uma garantia. Porque qualquer leite que 
escolham é preparado totalmente separado de outros leites 
na mesma máquina - completamente puro do 
armazenamento até a xícara.

Para uma flexibilidade ainda 
maior, também está disponível 
como uma solução Twin

Cooling unit UT40 CM  
com Media Pump Modules

CleanMaster para 
Media Pump Modules

Leite de 
origem 
animal

Leite vegano

Cold Brew

A sua IndividualMilk Technology* (IMT) da Franke Sua SB1200 (IMT): Flexibilidade

 IndividualMilk Technology* só está disponível nos novos  
 aparelhos Franke Specialty Beverage Station SB1200   
 padrão ou compacta configurações de footprint
 
 100% livre de contaminação cruzada 

 Maior variedade de bebidas - qualquer opção de leite   
 para todo tipo de bebida de café

 Perfis personalizadosde textura e consistência da espuma  
 de leite – espuma verdadeira e de alta qualidade para   
 todas as bebidas com todos os tipos de leite, com   
 FoamMasterTM Technology

Módulo de café 
gelado

VeganoLeite de 
origem 
animal



SB1200 Estação de bebidas especiais:
tamanho compacto

Bico multifuncional
prepara todas as bebidas, 
incluindo água quente, 
centralmente, para 
autoatendimento. As 
saídas designadas 
mantêm os líquidos 
totalmente separados

Flavor Station 
para até 6 
sabores

iQFlowTM patenteada,
Nossa revolucionária tecnologia
que extrai mais sabor
para incomparável, consistente
qualidade na xícara

A touchscreen interativa de 
12.1" orienta o cliente por sua 
escolha de bebidas por meio 
de fotos realistas das 
bebidas e um processo de 
escolha passo a passo 

Unidade de resfriamento 
de meio SU12 para 
variedade de leite e 
infusão fria. Compatível 
com a CleanMaster 
integrada para higiene 
perfeita 

Dois mecanismos de 
moagem para uma maior 
variedade de grãos de café

Módulo de infusão 
patenteado, removível 
pela parte dianteira

Sua SB1200: Tamanho compacto: 
Configurada de acordo com suas preferências

Flexibilidade 
Configuração básica:
 2 x One Media (OM) Pump Module,  
 4,5 litros cada
 A mensagem aparece quando o
 reabastecimento for necessário 
 CleanMaster 

Principais funções: 
 2 Media Pump Modules completamente separados   
 para 2 tipos de leite, ou um leite e um resfriado   
 ou outro meio solicitado
 Fornecimento de meio com recipiente de 4,5 litros Franke 

Escolha máxima, flexibilidade máxima, esforço mínimo: em qualquer lugar 
que você precisa. Agora, nossa exclusiva e versátil Specialty Beverage Station 
SB1200 está disponível em um tamanho mais compacto para caber no 
espaço que você já tem. A liberdade para otimizar seu negócio de 
autoatendimento ou de café servido nunca foi tão fácil com essa solução de 
máquina de café totalmente automática.
Em seu novo formato compacto, a SB1200 da Franke leva sua experiência 
única de café para viagem a qualquer ambiente do cliente. Assim como a 
original, essa SB1200 apresenta uma vasta variedade de bebidas – de 
bebidas à base de Espresso e bebidas com leite/espuma a Iced Coffee, Cold 
Brew e drinks aromatizados. 

Facilitando o trabalho para que você leve a satisfação do cliente a um nível 
totalmente novo, esta versão simplificada da SB1200 ainda tem toda Franke 
Coffee Technologies integrada. A solução SB1200 compacta permanece 
moderna com a tecnologia iQFlow™ para extrair o máximo de sabor de todos 
os grãos. FoamMaster™ para a textura sedosa perfeita do leite quente/frio e 
espuma de leite. Com o CleanMaster para higiene fácil, ótima e confiável, a 
Flavor Station para criações de café ilimitadas e excepcional experiência do 
usuário proporcionada pela touchscreen de 12.1”. 

O Iced Coffee Module 
para resfriamento ativo 
imediato de café recém-
coado.

 

Leite Cold 
Brew

Unidade de resfriamento 
SU12 
1 x leite / 1 x Cold Brew

Solução SB1200 compacta 

Versatilidade compacta
Adequada para qualquer POS e ambiente de cliente e pode ser configurada para 
incluir unidades Flavor Station (FS60) e sistema de pagamento.

Esta SB1200 apresenta todas as Franke Coffee Technologies, você 
precisa satisfazer os clientes e fortalecer seu negócio de café. 

Leite de 
origem 
animalVegano

Módulo FoamMaster™ 
 integrado de série para a  
espuma perfeita sempre

iQFlow™ 
A tecnologia inovadora

que extrai mais sabor para 
 uma qualidade incomparável de café

IndividualMilk Technology
Dois sistemas FoamMaster TM totalmente 

separados em uma máquina personalizam 
os menus com opções totalmente veganas 

e com laticínios de origem animal

Unidade de resfriamento 
SU12 
2 x tipos de leite separados



A touchscreen interativa de 12.1" 
orienta o cliente por sua escolha 
de bebidas por meio de fotos 
realistas das bebidas e um 
processo de escolha passo a 
passo 

Módulo de infusão 
patenteado, removível 
pela parte dianteira

A saída multifuncional fornece 
todas as
bebidas incluindo água
quente, centralmente, para fácil
autoatendimento. As saídas
designadas mantêm líquidos
completamente separados

iQFlowTM patenteada,
Nossa revolucionária 
tecnologia
que extrai mais sabor
para incomparável, 
consistente
qualidade na xícara

Dois mecanismos de 
moagem para uma 
maior variedade de 
grãos de café

Unidade de resfriamento UT40 CM com Media Pump ModulesFlexibilidade
Configuração básica:
 1 x One Media (OM) Pump Module, 10 litros
 A mensagem aparece quando o reabastecimento  
 for necessário 
 1 x recipiente de 10 litros
 Conectores plug-in (CMB)
 CleanMaster Pump Module

Principais recursos: 
 Maior capacidade, até 40 litros  
 1 a 4 Media Pump Modules para leite, infusão fria 
 ou outro meio solicitado 
 Fornecimento de meio com recipiente de 10 litros  
 Franke Bag-in-Box com conectores plugin CMB 

Media Pump 
Module 

10 litros
recipiente

Conector 
plugin CMB

Posicionamento 
do módulo

Bag-in-Box
leite/Cold Brew

Um módulo de forneci-
mento de leite
10 litros

Um módulo Cold Brew
10 litros

2 x One Media (OM) 
Pump Module 

Um módulo de forneci-
mento de leite
10 litros cada, ou 20 litros

Um módulo Cold Brew
10 litros

1 x Double Media (DM) Pump Module 
1 x One Media (OM) Pump Module

Opções Media Pump Modules
2 módulos de bomba

Um módulo de leite
10 litros

Um módulo Cold Brew
10 litros cada, ou 20 litros

1 x One Media (OM) 
Pump Module
1 x Double Media (DM) 
Pump Module 

Um módulo de leite
10 litros cada, ou 20 litros

Um módulo Cold Brew
10 litros cada, ou 20 litros

2 x Double Media (DM)  
Pump Module 

A Specialty Beverage Station da Franke é entregue 
independentemente da marcenaria. Os móveis devem ser 
adquiridos separadamente.

SB1200 Estação de bebidas 
especiais com

Escolha máxima, flexibilidade máxima, esforço mínimo: apresentando a 
revolucionária inovação que amplia as opções de bebidas. Com nossa 
SB1200 versátil e exclusiva, é tudo questão de momento quando a tecnologia 
líder ajuda você a levar a satisfação do cliente a um nível totalmente novo. 
Conquistar sua participação no segmento de cafés especializados é fácil com 
essa solução de máquina de café totalmente automática e profissional. 
Adequada ao ambiente de qualquer cliente, a SB1200 oferece opções de 
bebida e impulsiona seu negócio de autoatendimento e café servido. 
Personalize seus menus de bebidas para incluir uma vasta variedade de 
bebidas – de bebidas à base de Espresso e bebidas com leite a Iced Coffee, 
Cold Brew e drinks aromatizados. A SB1200 possui nossa tecnologia de ponta 
Franke Coffee Technologies: a tecnologia iQFlow™ está integrada como 
recurso padrão para assegurar que seus clientes aproveitem alta qualidade 
na xícara sempre, o dia todo, todos os dias; a touchscreen de 12.1" intuitiva da 
SB1200 permite que seus cliente se sirvam rápida e facilmente; a tecnologia 
FoamMaster™ serve leite quente/frio e espuma de leite como um barista faz; 
e o sistema de limpeza CleanMaster propicia a higiene ideal com mínimo 
esforço.Módulo FoamMaster™ 

 integrado de série para a  
espuma perfeita sempre

iQFlow™ 
A tecnologia inovadora

que extrai mais sabor para 
 uma qualidade incomparável de café

CleanMaster 
A limpeza é feita em todos os 

recursos 
e sem desmontagem

Sua SB1200: configurada de acordo com 
suas preferências

Flavor Station para até 6 
sabores

CleanMaster para 
Flavor Station

Máquina de café SB1200

Para uma flexibilidade ainda 
maior, também está disponível 
como uma solução Twin

Cooling unit UT40 CM  
com Media Pump Modules

CleanMaster para 
Media Pump Modules



Cold Brew

A SB1200 apresenta uma gama completa de bebidas Cold Brew. 
O módulo Cold Brew da Franke prepara uma variedade de 
bebidas de infusão fria como "creme por cima" ou efeito cascata 
sem usar nitrogênio. O café Cold Brew pode ser servido puro ou 
misturado com leite, espuma de leite e/ou xarope. Expanda sua 
variedade de bebidas e ofereça aos seus clientes ainda mais 
opções - agora inclui opções veganas.

Cold Brew Cold Brew Infused

Cold Brew CappuccinoCold Brew Latte

Cold Brew Macchiato

Opções de leite puro com  
IndividualMilk Technology *

Com a nova Indivi dualMilk Technology*, você oferece aos seus cliente 
mais do que opções de variedade de leite. Você dá a eles uma garantia. 
Porque qualquer leite que escolham é preparado totalmente separado 
de outros leites na mesma máquina - completamente puro do 
armazenamento até a xícara. 

Iced Soy Latte Espresso

Derivados do leite Leite vegano

Leite sem glútenLeite sem lactose

Café gelado

Vá além das bebidas tradicionais e aprimore seu programa de 
café com o Iced Coffee Module da Franke. Você pode 
desenvolver até uma oferta sazonal de refrescantes bebidas à 
base de Espresso frio. O café é moído, coado e resfriado na 
hora. Ele pode ser combinado com leite frio, espuma de leite e 
xaropes. Iced coffee em seu melhor, agora na versão vegana 
também!

Espresso gelado Café gelado

Café Latte gelado Latte Macchiato geladoCappuccino gelado

Americano gelado

Bebidas tradicionais

A SB1200 com o Iced Coffee Module ainda fornece a tradicional gama de bebidas 
de alta qualidade na xícara combinadas com leite quente e frio, espuma de leite e 
xaropes.  

Ristretto Espresso duplo

Café Crema Café com leite

Americano

Água para chá

Latte macchiato

Latte macchiato gelado

Espresso Espresso macchiato

Cappuccino Choccocino

Chocolate

Chocolate frio

Café Latte

Café Latte gelado

Cold Brew Infused Café Latte gelado

SB1200 Variedade incomparável de 
bebidas em todas as 
configurações



Modelos de máquina
flavor-station FSU60 
Conexão elétrica  100–240 V 1LNPE 50–60 Hz
Dimensões	 264 mm/4150 mm/350 mm	(L/A/P)
Peso	(vazio)	 aprox.	13kg
Cores Preta

flavor-station FS60
Conexão elétrica  220–240 V 1LNPE 50–60 Hz
 110–127 V 1LNPE 50–60 Hz
    100 V 1LNPE 50–60 Hz
    220 V 1LNPE 50 Hz
Dimensões	 200 mm/540 mm/453 mm	(L/A/P)
Peso (vazio) aprox. 22 kg
Cores Preto, branco ou antracito

CleanMaster Box  CM Pump Module + Flavor Station
Conexão elétrica  100–240 V 1LNPE 50–60 Hz 
Dimensões	 182–366	mm/193	mm/395	mm
Peso	(vazio)	 aprox.	2.5 –4	kg
Cores Preta

 Sistema de pagamento AC200
Sistema de pagamento Validação de moedas, trocador de moedas, 
sistema sem dinheiro
Conexão elétrica  85–264 V 1LNPE 50/60 Hz (10 A) 
Dimensões	 200 mm/630 mm/453 mm	(L/A/P)
Peso (vazio) aprox. 18 kg
Cores Preto, branco ou antracito

Sistema de pagamento AC125 CL
Conexão elétrica  85-264–50/60 V 1LNPE 10 Hz (10 A) 
Dimensões	 125 mm/150 mm/310 mm	(L/A/P)
Peso (vazio) aprox. 2 kg
Cores Preta 

Aquecedor de xícara CW
Conexão	elétrica	 	220–240	V	1LNPE	110–130	W	50–60	Hz
	 110–127	V	1LNPE	80–130	W	50–60	Hz
    100 V 1LNPE 80 W 50–60 Hz
    220 V 1LNPE 110 W 50–60 Hz
Dimensões	 270 mm/540 mm/454 mm	(L/A/P)
Peso (vazio) aprox. 20 kg
Cores Preto ou antracito

Modelos de máquina
Model SB1200
 
Power 380–415	V	3LNPE	50/60	Hz	6,7–7,9	kW	(16	A)	
	 220–240	V	1LNPE	50/60	Hz	2,4–2,9	kW	(16	A)		
	 200–220	V	2LNPE	(30	A)
	 200–240	V	3LNPE	(30	A)
		 220–240	V	1LNPE	(30	A)
Dimensões	 340 mm/750 mm/600 mm	(L/A/P)
Peso (vazio) aprox. 58 kg
Cor Preta

Ligação de água

Ligação	de	água		 Mangueira	de	metal	com	porca	de	união	G3/8”,	L	
= 1500 mm 
Linha de fornecimento de água  Se for possível no lado da instalação: a água 

não tratada de qualidade potável (sem origem 
no sistema de descalcificação doméstica) 

Pressão da água 80–800 kPa (0,8–8,0 bar) 
Taxa de fluxo > 0,1 l/seg.
Temperatura da água < 25°C
Dureza da água  4–8 °dH GH (dureza total alemã) /  

 7–14 °fH GH (dureza total francesa) /  
 70–140 ppm (mg/l) 

Teor	de	cloreto	 	3–6	°dH	KH	(dureza	do	carbonato)/ 
50–105 ppm (mg/l) 

Teor	de	ácido/valor	de	pH	 6,5–7,5 pH	
Teor	de	cloro	 <	0,5 mg/l

Drenagem da água
Mangueira de drenagem  Dia. = 16 mm, L = 2000 mm

Unidades acessórias
Unidade de resfriamento UT40 CM 
Conexão elétrica 220–240 V 1LNPE 50/60 Hz 0,72 A (10 A)  
 110–127 V 1LNPE 60 Hz (10 A) 
Dimensões	 525 mm/740 mm/686 mm	(L/A/P)
Peso	(vazio)	 aprox.	38kg
Cores Porta antracite, corpo preto

Unidade de resfriamento SU12 FM CM 2OM
Conexão elétrica  220–240 V 1LNPE 50/60 Hz 0,72 A (10 A)  

110–127 V 1LNPE 60 Hz 1,5–1,7 A (10 A)  
220 V 1LNPE 50 Hz 0,72 A (10 A) 
100 V 1LNPE 50/60 Hz 1,7 A (10 A) 

Dimensões	 340 mm/540 mm/475 mm	(L/A/P)
Peso (vazio) aprox. 26 kg
Cores Preto, branco ou antracito

Flavor Station FSU60 CM
Conexão elétrica  100–240 V 1LNPE 50–60 Hz
Dimensões	 264 mm/4150 mm/350 mm	(L/A/P)
Peso	(vazio)	 aprox.	13kg
Cores Preta
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